
Entsprechend der EU-weiten Kennzeichnungspflicht laut Lebensmittelverordnung müssen seit dem 13. Dezember 2013 die 14 Hauptallergene für alle Speisen- und Lebensmittel-Erwerber deutlich angezeigt 

werden. In unseren Lebensmitteln, d.h. auch in unseren täglichen Menüs und den Speisen des Pausenverkaufs können folgende Allergene enthalten sein: A1 Eier; A2 Milch; A3 Glutenhaltige Getreide; A4 Erdnüsse; 
A5 Nüsse (Schalenfrüchte); A6 Schwefeldioxid und Sulphit; A7 Lupinen; A8 Sesam; A9 Soja; A10 Sellerie; A11 Senf; A12 Fische; A13 Krebstiere (Krustentiere bzw. Crustaceae); A14 Weichtiere (Mollusken).

Speiseplan KW 9: Montag, 24.02., bis Freitag, 28.02.2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Salat Salat Backerbsensuppe

Bunte Gemüsespätzle-
Pfanne (A1, A3) 

mit Käsesauce (A2)

Schnitzel „Wiener Art“  
(vom Schwein) (A1, A3) 

mit Bratkartoffeln und 
Karotten

Veganes Blumenkohl-
Kartoffel-Curry 

mit Parboiled Reis

Hausgemachter Dinkel 
Grießbrei (A2, A3)

mit Zimt und Zucker
Apfelmus

Kartoffel-Kürbisauflauf
(A2, A3)

Rote Erdbeeren mit 
Vanillesauce (A2)

Krapfen (A3)
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